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. Taglio esclusivo a U: perfetto I e Pronti in soli 3 minuti come il ~ * Piu porzioni rispetto ai tagli
connubio tra bordi croccanti : . classico bastoncino ’ . classici grazie alla forma

e pieno gusto di patata ' i Perfetto per i menu tradizionali, i esclusiva
¢ Nuove opportunita di differenziazione ' ma anche per proposte piu trendy
per personalizzare il menu | come snack e aperitivi

Bastoncini di patate dal taglio concavo a VALORI NUTRIZIONALI
forma di “U”, prefritti e surgelati.

Per 100 g di prodotto surgelato Prodotto surgelato Prodotto fritto
TR . Valore energetico (kj/kcal) 60/145 o 101/168 o
/" ...Grassifg)dicui: D e T e
~ y Acidigrassisaturi(g) 06 Dinende dallolia
E 0 - Acidi grassi monoinsaturi (g) P .

o » § """" AC|d|graSS|poI|nsatur|(g) ---------------------------- utilizzato dal ristorante
- \\ Sl‘ ........ .....................................................................................................
< .oLarboidratifg)dicul 2 21 e

o Zuccheri(g) 0,5

INGREDIENTI ........ ...................................................................................... 3 .....................................
Patate (95%)’ OIIO dl glrasole (5%) ...... Sale(g) ............................................................................. 0’1 ...................................

Prodotto e commercializzato da McCain Foods in conformita alle normative europee vigenti in materia di igiene e sicurezza alimentare.
Non contiene allergeni.

CONSERVAZIONE INFORMAZIONI LOGISTICHE
24 Codice prodotto 400005
-18°C [exx] ) s s -

24 mesi dalla data di produzione

|l prodotto, una volta scongelato, non deve essere ricongelato.

PREPARAZIONE
1/2 175°C
Ly 3 min

Siraccomanda la cottura del prodotto da surgelato.
Per piccole quantita ridurre i tempi di cottura.

Portare la temperatura dellolio a 175°C.
Cuocere ¥ cestello di prodotto per circa 3 min
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